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| 1. Objetivos.
- Determinar ef porcentaje de humedad de la muestra de la cascara de la naranja por el método de
secada al homo.

|
| 2. Resumen.
Antes de iniciar una practica en el laboratorio se debe desinfectar muy bien la materia prima y los implementos.
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8. Con?usiones,
¥ Todas las materias primas deben ser deshidratadas muy bien, porque puede afectar los resultados
que se desea obtener, una buena desinfeccion contribuye a la seguridad de la materia prima ya que
donde no hay suciedad ni microorganismos se puede lograr mejores resultados. Un buen ejemplo
en la vida cotidiana es compramos alimentos como frutas y si no las desinf muy Sebastian Rodriguaz

bien no tiene durabilidad y se descompanen poce a poco hasta dafiarse.

¥ Existen diversas materias primas (Frutas y hortalizas) pero cada una tiene un alistamiento : ST™
determinado porque puede legar a suceder que no se deshidrate una parte o Iotalmente, ejemplo
la cascara de naranja se ralla, la pulpa de guayaba se corta en trozos no muy grandes y tampoco
muy pequenos. Puede llegar a suceder que se deshidrata todo el alrededor de la materia prima pero
no se logrd deshidratar el centro y esto puede causar que con el paso de los dias se pudra. Un
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¥ Obtener la materia prima muy bien deshidratada, es muy importante saber cuanto tiempo se debe L %
dejar en el homao las muestras ya que lodo tiene un tiempo determinado. En la vida cotidiana algunas £
personas luestan mani o deshidrata por medio de un sartén o una estufa u homo, para lograr d
conservario como snack. Sebastidn Rodfiguez diana vallejo

¥ En todos los procesos désecado de fruta se conlleva cambios fisicos y quimicos que se logra

observar a simple vista. En la materia prima (cascara de naranja) se logra notar que hubo cambio i -
de color, tomando un fono mas oscuro; cambio su olor porgue se intensifico debido a la

concentracion de Acido citrico, se redujo el tamario de la muestra debido a la perdida de porcentaje

de agua; sus nutrientes no cambiaron porque el deshidratador absorbe Unicamente el porcentaje de Lucia Trullo
agua.
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- Se aprendio a manipular los materiales, equipos y herramientas en medicion de sustancias y se
& logro realizar las lecturas de masa.

- La experiencia que se tuvo en el laboratorio no se compara con la que se realizo en la casa. Fue
mucho mejor ya que la fruta no se desperdicio y se logro deshidratar. Ademas, se podia controlar
las variables tiempo y temperatura a través del home de calentamiento, mientras que por secade
solar, es dificil controlar las condiciones meteorclogicas.

- Se descubrid que la guayaba cuando termina su deshidratacion tiene cambios tanto fisicos como
quimicos y dependiendo de la cantidad de fruta que se coloque en cada uno de los crisoles se va
a evidenciar un cambio tanto fisico como quimico. La pulpa de guayaba perdié el 87% de
humedad que contenia
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7. Preguntas.
Investiga la definicion de contenido de humedad y actividad de acuosa de un alimento.

La actividad acuosa o aWW es la presion parcial de vapor de agua en una sustancia dividida por el estado

= estandar parcial de presion de vapor de agua. En el campo de la ciencia de los alimentos, el estado [+ ] »
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= Luego ponemos los crisoles en el
desecador sin tocar el crisol con nuestras
manos, usamos las pinzas .
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Se pudo deshidratar por medio del horno de secado, el cudl facilito el proceso de secado y se pudo
observar como la guayaba iba secando, ya que la materia prima cambié su color, olor, textura, el olor
era muy dulce, se hacia mas pequefia a medida que se iba deshidratando, el agua iba quedando en

el fondo del recipiente (crisol).
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